
R E S T A U R A N T E

A R R O C E S

P A R A  C O M P A R T I R
F R Í O S

P A R A  C O M P A R T I R
C A L I E N T E S

- GAZPACHO 6 €
- SALMOREJO 7 €
- BURRATA CON TOMATES CHERRY 16 €

Y pesto de albahaca

- GUACAMOLE DE LA COSTA TROPICAL 15 €
Con gamba frita

- SELECCIÓN DE TOMATES DE ALMERÍA 18 €
Con aceitunas en textura y tapena de anchoas

- CARPACCIO DE GAMBÓN 18 €
Con esféricos 

- ENSALADA TIBIA DE MARISCOS 22 €
Con verduras y vinagreta cítrica

- SURTIDO DE CROQUETAS CASERAS 18 €
12 uds

- LANGOSTINOS CRUJIENTES AL ESTILO 
   RABUCHÓN

18 €

- PARRILLADA DE VERDURAS SELECTAS 18 €
Con salsa romescu

- FRITURA MIXTA DE PESCADO 20 €
- VOLANDEIRA A LA PLANCHA 20 €

Con salsa Mery    6 uds

- HUEVOS ROTOS CON MARISCO 22 €
Bogavante y langostino

- ARROZ SECO DE CABRITO 22 € / PAX
De nuestra ganadería ecológica

- ARROZ DEL SENYORET 24 € / PAX

- ARROZ NEGRO 24 € / PAX

- ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE 26 € / PAX
Con langostino 

R E S T A U R A N T E

D E L  M A R

- BACALAO CLUB RANERO 22 €

- CORVINA A LA BRASA 23 €
Con salsa de marisco

- CALAMAR NACIONAL 24 €
cincelado al vino blanco y laurel

- RAPE A LA MARINERA 24 €
con mejillones y langostinos

- SOLOMILLO IBÉRICO 20 €
relleno de ciruelas y envuelto en bacon

- CABRITO ECOLÓGICO 26 €
de nuestra ganadería a baja temperatura con su demi glace

- CHULETILLA DE CABRITO ECOLÓGICO 26 €
deshuesado a la miel y romero

- LOMO BAJO DE TERNERA A LA BRASA 26 €
300 gr

D E  L A  M O N T A Ñ A

P O S T R E S

- TARTA DE QUESO PAYOYO 7 €
con salsa de frutos rojos

- MACEDONIA DE FRUTAS 7 €
con chantilly

- BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES 7 €
con helado de vainilla

- TATÍN DE MANZANA 8 €
con crujiente de filo y helado de galleta


